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ZEMGALES KULINARA MANTOJUMA CENTRS

DARBA PLANS 2018./2019 MACIBU GADAM

MERKIS: Ogres tehnikums Latvijas 100 ietvaros nodibinaja Zemgales kulinara mantojuma centru, lai veicinatu un uzlabotu regionalo &dienu un
regionalo identitati, izmantojot raksturigos produktus un kulinarijas tradicijas, sekmé&tu sadarbibu ar Eiropas kulinaro mantojuma centru, Latvijas
regionalajiem kulinarijas mantojuma centriem, nodroSinot tehnikuma audzéknu un pedagogu profesionalo pilnveidi un kultrvésturisko vértibu

izpratni.

UZDEVUMI: Apkopot Zemgales regiona receptes, popularizet jauniesu vidu vesturisko &dienus, veidojot izpratni par Latvijas vEsturi un stiprinot
pilsonisko piederibu, organizét seminarus, veicinat sadarbibu ar citu regionu centriem, ieklaut informaciju Eiropas kulinara mantojuma tikla majas

lapa.
MENESIS POZICIJA ATBILDIGIE
SEPTEMBRIS e Darba plana izveide. A.Auzina
e RadoSo darbu konkursa “Govju parade” noslégums Riga, Krastmala. L.Rumpétere
e Cetru Latvijas centru sadarbibas veido3ana. A.Lapsa
e Ogres tehnikuma Vecbebru druvu medus produkcijas identitate ieklaujot Zemgales kulinara L.Caune
mantojuma piedavajuma klasta
OKTOBRIS e Zemgales kulinara mantojuma centra parstavésana jaunieSu foruma A.Auzina
e Zemgales kulinara mantojuma centra parstavésana starptautiska Jumiku biedribas seminara L.Rumpétere
e Zemgales regionam raksturiga édiena popularizéSana tehnikuma kafejnica — izveidojot ipasu A.Lapsa
atsauci. D.Usins
e Seminars audzeékniem un pedagogiem “Meistara dienas — Zemgales kulinarais mantojums”
NOVEMBRIS e Goda saimnieces apzina$ana, recepSu apkoposSana un publicé$ana A.Auzina
e Izglitojosais pasakums: Medus brokastis. L.Caune
e Biskopibas muzeja izveide (macibu gada garuma). D.Usins
e Zemgales regionam raksturiga édiena popularizéSana tehnikuma kafejnica — izveidojot ipasu .Rumpgtere




atsauci. A.Lapsa
L.Caune
DECEMBRIS Audzeknu un pedagogu gimenu recepSu apkoposana un publicésana, veidojot tradiciju A.Lapsa
vertibu izkopSanu. A.Auzina
Kulinaro produktu sagatavoSana ar atsauci uz Zemgales kulinaro mantoju. D.Usins
Svecu veidosana no vaska Vecbebros. LRumpgtere
L.Caune
JANVARIS Zemgales regiona &diena popularizéSana tehnikuma kafejnica. D.Usins
Radoso darbu konkursa izsludinagana sadarbiba ar biedribu “Siera klubs” A.Auzina
Informacijas sagatavo$ana un publicéSana sadala “Zemgales kulinara mantoju centrs” A.Lapsa
FEBRUARIS Goda saimnieces apzinasana, recepSu apkoposana un publicé$ana A.Auzina
Zemgales regiona &diena popularizé$ana tehnikuma kafejnica. D.Usins
Recepsu ievietoSana majas lapa ZKMC sadala ar att€liem. A.Lapsa
MARTS Zemgales regiona &diena popularizésana tehnikuma kafejnica — Lieldienu tematika. D.Usins
OT pedagogu meistarklase audzekniem Lieldienu tematika. A.Auzina
Biskopibas muzeja izveide — suveniru izveide. L.Rumpétere
L.Caune
APRILIS Goda saimnieces apzinasana, recepsu apkoposana un publicé$ana D.Usins
Seminars atbilstosi Zemgales kulinara mantojuma centram, sadarbiba ar Latgales kulinaro A.Auzina
centru un Siera klubu. [.Rumpétere
Uznémg&ju dienas — piesaistit sadarbibas partnerus uzsverot Zemgales regiona uznémgjus.
MANS Zemgales kulinarais mantojuma centrs steno izstadi ar radoSo darbu konkursa materialiem A.Auzina
Meistarklases organizéSana audzekniem “Miisdienu garSa sena recepte”. D.Usins
Zemgales regiona &diena popularizé$ana tehnikuma kafejnica. [.LRumpétere
L.Caune
JONIJS/JOLIJS Janu siera recepte — siera sie$ana tehnikuma. A.Auzina
Goda saimnieces apzinasana, recep$u apkoposana un publicé$ana D.Usins

Zemgales kulinara mantojuma centra aktivitasu apkopoSana majas lapa.

Sagatavoja: Direktores vietniece kultiirizglitibas un audzinasanas joma Armanda Auzina, e-pasts: armanda.auzina@ovt.lv




